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DOMACI VYROBA

TLACENKA

Suro

2,0k¢

3,0k

1,5k i

1,0kg Srdci a jazykud
1,5kg Veprovych jater

e

Prisady:

300g Jedlé soli
60g Koreni REZ-Slezska tIacenka
1,5 litruMasového vyvaru

Obal:
Umélé tIacenko'obaIy
Motouz

-

stky o hrané cca 2cm Prom+ché“m_J/arenym|
jemné nasekanymi klizemi, soli, korenim a hutndme a poprlp,ade doch time soli. Plnime

ve Voo v - -

do obald, prsty pritom vytlacujeme prebyt ¢ M ”

Vyroba:
Uvafené maso a droby ocistime a nakrdj

Ovarlme Vi vode teplé 90°C dvé hodiny, ‘Eastedné zchladime pod tekouci vodou a dochlazu1e e na
i teploté 3-5°C. Nékolikrat obratime dolni ¢asti nahoru, abychom zamezili stoupéni tuku
né a klesani koreni ke strané druhé ' ' ;

Pouzita literatura: Zabijackovy receptar, Jitka Hoflerova, rok vydani 1999
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